
nem Hirn  „bekömmliche“ Nahrung zukommen 

lassen will, fi ndet in der noodlebox das ideale 

„Brainfood“

Der „al dente“-Faktor

Spezielle Nudelteig-Rezepturen, sowie die Zu-

bereitungsvorschriften garantieren bissfeste 

Nudeln. Die Saucen werden nach der Produkti-

on sofort bei minus 42° C schockgefrostet und 

behalten daher ihren wundervollen Geschmack 

bis zur Ausgabe. Diese Garantie ist die Basis für 

Ihre zufriedenen Stammkunden.

Das Standartsortiment

besteht aus 5 Nudel- und 6 Saucensorten in drei 

verschiedenen Größen,  Salaten und 6 Dres-

sings, 6 Softdrinks, Dessert sowie Kaff ee. Me-

nüs zu günstigen Preisen und saisonspezifi sche 

Spezialsaucen runden das Angebot ab.

noodlebox Stammkunden haben somit aus 

einem überschaubaren Sortiment hunderte 

von Kombinationsmöglichkeiten.

Die Verpackung

Modernes Essverhalten verlangt nach trendigen, 

hochwertigen, mitnahmefähigen Lösungen. 

noodlebox ist hier Marktführer und bietet jedes 

Produkt einzeln hygienisch verpackt und mit 

ausgezeichneter Wärmeisolierung ausgestat-

teten  Verzehrgeschirren an. Alle diese Verpa-

ckungen sind bereits ARA entpfl ichtet, somit 

recyclebar und kostenlos zu entsorgen.

Das Shop Design

Junge Leute und vor allem junge Frauen lieben 

ein stylisches, modern- klassisches Ambiente. 

Die Symbiose aus Funktionalität im back offi  ce 

und Design im Gästebereich sowie die so wichtig 

- übersichtliche Warendarstellung ist von Profi s 

konzipiert und  beweißt auch in kleinen Lokalen 

die Tragfähigkeit der Marke noodlebox.

Die Management-Aufgaben eines Franchisenehmers

  Die Rekrutierung der Mitarbeiter.
  Die Mitarbeiter einschulen und führen.
  Dienstpläne erstellen.
  Lagerbestand und Bestellungen kontrollieren.
  Kassa kontrollieren und Geldbewegungen durchführen.
  Sauberkeit und Ordnung kontrollieren.
  Qualität der Produkte kontrollieren (in & out).
  Bestimmen der Aktivitäten und der zukünftigen Promotions.
  Amts- und Behördengänge tätigen.
  Für die Instandhaltung der Maschinen und Geräte sorgen.
  Für die Instandhaltung des Standortes sorgen.
  Kommunikation mit dem Franchisegeber.

 Mehrere Standorte sind möglich!






